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Bottle
Spark l i ng  Wine

Bottle
Spark l i ng  Wine

・・・・￥13,300  (￥14,630)���������������������������
����������
ウルトラバイオレット・スパークリング ロゼ・カリフォルニア

品種：ピノノワール100％　　　産地：アメリカ /カリフォルニア

白い花、バラの花びら、イチゴ、ラズベリー、そしてグレープフルーツの皮の香りにミネラル感が溢れ、きめの細かい泡があります。

造りは極めてナチュラルです。添加物や酵素は一切入れず、亜硫酸塩は最低限に抑えています。

・・・・￥5,600 (￥6,160)���������������
	����
����������
イーター スパークリング　ホワイト カリフォルニア

品種：シャルドネ、ピノ・ノワール主体、ソーヴィニヨン・ブラン、ゲヴェルツトラミネール

産地：アメリカ /カリフォルニア

青りんごの爽やかさと優しいイーストの香り、メロンの様なやわらかな旨味と華やかな泡がバランス良い。

余韻には、柑橘系の皮のニュアンスが残る。

tax 
included 

・・・・￥11,200  (￥12,320)����������������
��������������
�����
スリー　スパークリングワイン　メンドシーノカウンティ

品種：シャルドネ78%、ピノ・ノワール22%　　　　産地：アメリカ /カリフォルニア メンドシーノ・カウンティ

1～2 年に一度だけメンドシーノの冷涼エリアにある複数の優良な契約栽培農家のブドウを使い伝統的な瓶内二次発酵で作られる。

��


・・・・￥8,400  (￥9,240)����
���������������������
ジャム セラーズ　バター バブルズ 

品種：シャルドネ、シュナン・ブラン、ヴァルディギュエ、フレンチ・コロンバールなど　　　

産地：アメリカ /カリフォルニア メンドシーノ・カウンティ

リッチ、豪快 ! 白ブドウを独自にブレンドし、瓶内2次発酵させ、ジューシーでトーストのような風味が弾けます。 

��


・・・・￥9,300  (￥10,230)�����������
��������������
デコイ ブリュット・キュヴェ　スパークリング

品種：ピノ・ノワール49%、シャルドネ47%、ピノ・ムニエ4%　　　　産地：アメリカ /カリフォルニア

焼きリンゴ、白桃、オレンジの皮の砂糖漬け、ヴァニラ、甘やかなスイカズラの香りが華やかに香り立つ。

味わいは繊細でまろやかな果実味と綺麗な酸がパーフェクトなバランス。 

・・・・￥9,300  (￥10,230)������� ������
������������
スコット・ファミリー・セラーズ ブリュット

品種：シャルドネ、ピノ・ノワール 　　　　産地：アメリカ /カリフォルニア　ノース・コースト

柑橘系の香りの中に熟したトロピカルフルーツ、バニラ、ブラウンスパイスのアロマが続きます。

口に含むと非常に柔らかく細かい泡質。生き生きとした酸が印象的。シャルマー方式（タンク内二次発酵）。

��




01.



tax 
included 

・・・・￥11,000  (￥12,100)��������­��������
	��������

�������������������
ドメーヌ・グラシュー・シュヴァリエ クレマン・ド・ブルゴーニュ

品種：ピノ・ノワール40%、シャルドネ 35%、アリゴテ25%　　　産地：フランス / ブルゴーニュ 

シャブリ地方の秀でた土壌より生み出され、綺麗な酸が心地よく、きめ細かな泡が特徴。

手摘み収穫後、最初に圧搾された品質の高いキュヴェを使用。瓶熟 24～35ヶ月間。

��


・・・・￥6,300 (￥6,930)�������������
�����������������������
ルイ・ヴァロン・クレマン・ド・ボルドー・ブリュット

品種：セミヨン 80％、メルロー 17％、ミュスカデル 3％　　　産地：フランス / ボルドー地方

最低 12 ヶ月の瓶内熟成。高級クレマン・ド・ボルドー。すべて手摘み、ガス圧はシャンパン並みの 5気圧。

華やかで愛らしい、白い花束や果樹園のようなアロマ、柑橘系の芳しい香り、

厚みと深みのある味わい、程よい酸味とほろ苦さ、ミネラル、火打ち石など複雑な印象。

・・・・￥6,300 (￥6,930)����������
���������������������
ポル・アッカー・クレマン・ド・ロワール

品種：シュナンブラン、シャルドネ、カベルネフラン　　　産地：フランス / ロワール地方

ソーミュールで 100 年以上の老舗が造り出す24ヶ月熟成のクレマン ド ロワール。

シトラスやレモン、リンゴ、マルメロ、アカシア、ハチミツ等の優雅なアロマと高級感ある味わい。

・・・・￥8,400 (￥9,240)
	�����������������

�������������������������
シャトー・ド・ロレ・クレマン・ド・ロワール・ブリュット・ゼロ

品種：シュナン・ブラン100%    産地：フランス / ロワール

ノン・ドザージュ。瑞々しさとフレッシュ感全開。レモン、ライム等の柑橘系と、青りんごのような爽やかさ。

焼いたトースト、アーモンド、アカシアの蜜、乳製品系のヨーグルトのニュアンス。

口に含むとドライで、綺麗な伸びやかな酸と心地よい旨味を伴った苦味が特徴です。

・・・・￥5,600  (￥6,160) ��������������������
フランソワ モンタン ブリュット

品種：コロンバール、ユニ・ブラン、シャルドネ　　　産地：フランス / ガスコーニュ

瓶内 2 次発酵。イースティーなアロマと、非常に洗練された香りは、芳醇で、グレープフルーツなどの

柑橘類やジューシーなリンゴを思わせる。バランスの取れたボディ、繊細な酸、クリアーな泡立ち。

・・・・￥10,200  (￥11,220)���������
����������������������������
ラングロワ クレマン・ド・ロワール ブリュット レゼルヴ

品種：シュナン・ブラン 67%、シャルドネ 23%、カベルネ・フラン 10% 　　　産地：フランス / ロワール

毎年、ブリュット・レゼルヴはフレッシュ感、エレガンス、複雑味というラングロワの特徴の本質を

不変かつ正確に表現しています。シュールリーで24か月熟成 。10%リザーヴワインを使用。

淡いゴールド色と繊細で細やかな泡。白い花の心地よい香り。 フレッシュで繊細な味わい。

��




◆アルタス・パルセラス
https://www.shiire-wine.com/product.php?id=5925
生産地：スペイン・アラゴン州
ブドウ品種：ガルナッチャ100％
参考上代：4390円
特徴：コンクリートタンクで40日間発酵・醸し後、12か月間コンクリートタンクで熟成。エレガントなボディと長い余韻を堪能できる。

＜白ワイン＞

◆リースリング　レオン・マンバック
https://www.shiire-wine.com/product.php?id=3302
生産地：ブルゴーニュ
ブドウ品種：リースリング100％
参考上代：4710円
特徴：神の雫で紹介されたワイン生産者。手摘みで収穫後、48時間かけ低温でデブルバージュ。しっかりした辛口の味わいで、
ミネラル感があり、口の中をリフレッシュしてくれるように爽やかな味わいが広がる。余韻に白い花を思わせる上品な香りが残る。

02.



・・・・￥6,000 (￥6,600)����������������������������������
ボッター・プロセッコ・スプマンテ “エレットラ”

品種：グレラ 100%　　　産地：イタリア /ヴェネト地方

柑橘系、 桃 などのフルーティーさと、フレッシュな香り。オードブルからデザートまでOK。

・・・・￥6,500 (￥7,150)
��������������������������������
カンティーナ レジェ プロセッコ エクストラ ドライ

品種：プロセッコ100％　　　産地：イタリア /ヴェネト地方

フレッシュ＆フルーティで、ほのかにりんごや柑橘系のアロマを感じる。

エレガントさを備え、バランスの取れた 非常に爽やかな発泡酒。

tax 
included 

・・・・￥9,200 (￥10,120)�����������������������������
ロータリ エクストラ・ブリュット アルペ・レジス

品種：シャルドネ 100%　　　産地：イタリア / トレンティーノ・アルト・アディジェ

白桃やアプリコットなどのフルーツの香り。香ばしいナッツのようなニュアンスと、

キレのあるミネラル感。シャルドネの魅力を最大限に表現しているエクストラ・ブリュット。

瓶内二次醗酵、ステンレスタンク、オーク樽 6 カ月、瓶 48 カ月熟成 

��


・・・・￥6,800 (￥7,480)������������������������������������������
ラ・ジャラ ゼロ・アッソルート スプマンテ・エクストラ・ブリュット

品種：グレーラ 70%、シャルドネ 30%　　　産地：イタリア /ヴェネト

残糖分が1.2g /L とプロセッコを名乗るための下限値7g /Lを下回っている為、スプマンテとしてリリース。

ドライな味わいながら長い熟成に由来する複雑味のあるアロマを持つ。

ほのかなイーストの香ばしい香りと、白い花や柑橘系果実の香り。ビオロジック。



◆アルタス・パルセラス
https://www.shiire-wine.com/product.php?id=5925
生産地：スペイン・アラゴン州
ブドウ品種：ガルナッチャ100％
参考上代：4390円
特徴：コンクリートタンクで40日間発酵・醸し後、12か月間コンクリートタンクで熟成。エレガントなボディと長い余韻を堪能できる。

＜白ワイン＞

◆リースリング　レオン・マンバック
https://www.shiire-wine.com/product.php?id=3302
生産地：ブルゴーニュ
ブドウ品種：リースリング100％
参考上代：4710円
特徴：神の雫で紹介されたワイン生産者。手摘みで収穫後、48時間かけ低温でデブルバージュ。しっかりした辛口の味わいで、
ミネラル感があり、口の中をリフレッシュしてくれるように爽やかな味わいが広がる。余韻に白い花を思わせる上品な香りが残る。

 ���������
	��������
フラット・ロック・シャルドネ

    品 種：シャルドネ100%

     産地：アメリカ /カリフォルニア

    味わい：辛口

    瑞々しい林檎や梨、レモンのジューシーなフレーバーを宿し、

     ほのかなオーク樽のニュアンスが全体に調和をもたらしている。

     爽やかで印象的な余韻が特徴。 

��������������
������
ランサール・ブリュット・クラシック

    品 種：マカベオ 60%、マルヴァジア 30%、メルセゲラ 10%

    産地：スペイン/バレンシア州  　味わい：辛口

    ムンドゥス・ヴィニ 2017 金賞！

　　　ドイツ最大級のワイン品評会で見事金賞に輝いた 1 本。

    白い花やレモン、グレープフルーツ の 柑橘系アロマ。

　　　バランスの良い 酸 味 とほろ苦の後味。


������������������������������������
コマンドール・プレステージ・ヴァン・ムスー・ブリュット

    品 種：アイレン 90%、ユニ・ブラン10%

    産地：フランス・その他

    まさに正統派ヴァン・ムスー！混じりっけの無い純粋で端麗な辛口泡！

����������­�����������
���
���������������
������
ランブルスコ・グラスパロッサ・ディ・カステルヴェトロ・セッコ

    品 種：ランブルスコ・グラスパロッサ 100％    産地：イタリア・エミリア・ロマーニャ州  　

    全イタリア18,000本の中から選ばれし安旨の頂点に輝いた高級ランブルスコ。

��������������
ヴァロン・ヴァルローム

    品 種：ユニブラン 50%、アイレン 50％    産地：フランス

    フランス最大手の老 舗 スパークリング・メーカーが 特別に手掛 けたヴァンムスー。

　　柑橘の爽やかな口あたり。

�����������������������������
����� ������
ビコーズ・アイム・ブラン・ド・ブラン・フロム・フランス

    品 種：シャルドネ 100%    産地：フランス

　　 きめ細かい泡が白い花の香りと広がり、織り重なるハチミツやアーモンドのフレーバー。

　　 綺麗な酸がつくるフレッシュでドライな後味と、

　　 レモン、アプリコット、ジンジャー、ハーブなどの香りが楽しめます。

03.



tax 
included 

・・・・￥9,800  (￥10,780)­�������������������������������
グリュエ ドメーヌ・サン・ヴァンサン ロゼ

品種：シャルドネ50%、ピノ・ノワール50% 　　　産地：アメリカ / ニューメキシコ

サンタ・フェで有名なニューメキシコ州の畑を中心にカリフォルニア州やワシントン州などの

良質なブドウをブレンドした人気のアメリカン・スパークリング。

・・・・￥9,800  (￥10,780)­�������������������������������
グリュエ ドメーヌ・サン・ヴァンサン ブリュット

品種：シャルドネ80%、ピノ・ノワール20% 　　　産地：アメリカ / ニューメキシコ

ニューメキシコ州の1200mの冷涼な高地で手がける高品質スパークリングワイン"GRUET "の

セカンドラベル。爽やかな風味が食欲をそそり、気軽に楽しめるスタイルです。瓶内二次醗酵。



・・・・￥8,800 (￥9,680)�����
�������������
����������
����������������������
ベルウッド・ヴィンヤード コレクション・ヴァン・ペティアン ヴェルデレー

品種：ヴェルデレー 91%、スチューベン 9%　　　産地：日本 / 山形県上山市細谷地区

青りんごや柑橘などの爽やかな香りと、キレのある豊かな酸が特徴の辛口のペティアン。

飲みはじめは、クリアな上澄み部分を味わっていただき、

徐々に澱を混ぜながら、飲み進めるのがおススメ。

澱の混じり具合によって、味わいも変化していきます。



��


・・・・￥8,700 (￥9,570) �����������
	���������
�����
��������������
����
フォグ・マウンテン シャルドネ ジャン・クロード・ボワセ・ワインズ

品種：シャルドネ 100％　　　産地：カリフォルニア

淡い黄金色の色調。トロピカルフルーツのアロマ、レモンなどの柑橘類、完熟したリンゴ、

アーモンドなどナッツを思わせる香ばしい香りも感じます。

��


・・・・￥11,000 (￥12,100)�������������������������
ユベール・ド・ブアール セミヨン

品種：セミヨン 100％　　　産地：フランス / ボルドー

●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●

●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●●

��


・・・・￥6,800 (￥7,480)
	������������������
��������������
シャトー・リヴィエール・ル・オー クラシック ブラン

品種：ブールブラン50％、グルナッシュ・ブラン30％、マルサンヌ10％、ルーサンヌ10％　　　

産地：フランス /ラングドック ラ・クラープ

光沢のある金黄色、春に咲く花を束ねたようなエレガントなブーケ、アカシアの花、

そしてアニスやフェンネルを思わせるスパイスのアロマ。長い余韻も楽しめる。

白桃を思わせる柔らかいバランスの取れた味わいと、ミネラル感、フレッシュな味わいが同居するワイン。

��


・・・・￥9,800 (￥10,780)
	���������������­���
シャルドネ ズラティ・グリツ

品種：シャルドネ100％　　　産地：スロベニア / ポドラウイエ

6 か月間かけて発酵～樽熟成を行う古典的なスタイルで造られたシャルドネ。 

香りは華やかな果実味に溢れ、酸とのバランスが取れた親しみやすい味わいで食事に合わせやすいです。

緩やかな丘陵が連なる土地に、古くは古代ローマ時代に遡るほど昔からブドウ栽培が行われ、

優れたワインが造られてきました。 その美しい景観と、その地から生まれる黄金色のワインを評して、

この一帯は古くから「黄金の丘＝ZLATI GRIC（ズラティ・グリツ）」と呼ばれていました。

ワイナリーには、その言葉がそのまま使われています。

��


・・・・￥12,500 (￥13,750)����������
	�����������������������
ブルゴーニュ・シャルドネ シルヴァン・デュボー

品種：シャルドネ 100%　　　産地：フランス / ブルゴーニュ

マコン、コート・シャロネーズ、コート・ド・ボーヌの区画から収穫されたブドウ。

一部、古樽を使用。口当たりは豊かでバランスが良く、繊細なミネラルを湛えた滑らかなフィニッシュ。

 

��


・・・・￥7,600 (￥8,360)����������������������
ペコリーノ テヌータ・ウリッセ

品種：ペコリーノ100%　　　産地：イタリア / アブルッツォ州 IGP テッレ・ディ・キエーティ

緑がかった明るいイエロー。トロピカルフルーツの ニュアンスを感じる華やかな果実味で、

柑橘類、白桃、パパイヤを思わせるエキゾチックなアロマ。

繊細で生き生きとした果実味を楽しめるワインで、余韻にバルサム（樹液）のような甘い蜜の香り。

骨格のしっかりした飲みごたえのあるワイン。

��


 ���������
	��������
フラット・ロック・シャルドネ

    品 種：シャルドネ100%

     産地：アメリカ /カリフォルニア

    味わい：辛口

    瑞々しい林檎や梨、レモンのジューシーなフレーバーを宿し、

     ほのかなオーク樽のニュアンスが全体に調和をもたらしている。

     爽やかで印象的な余韻が特徴。 

・・・・￥�����

・・・・￥�������������������
������
ランサール・ブリュット・クラシック

    品 種：マカベオ 60%、マルヴァジア 30%、メルセゲラ 10%

    産地：スペイン/バレンシア州  　味わい：辛口

    ムンドゥス・ヴィニ 2017 金賞！

　　　ドイツ 最大級のワイン品評会で見事金賞に輝いた 1 本。

    白い花やレモン、グレープフルーツ の 柑橘系アロマ。

　　　バランスの良い 酸 味 とほろ苦の後味。

・・・・￥3��������￥�����税込�
������������������������������������
コマンドール・プレステージ・ヴァン・ムスー・ブリュット

    品 種：アイレン 90%、ユニ・ブラン10%

    産地：フランス・その他

    まさに正統派ヴァン・ムスー！混じりっけの無い純粋で端麗な辛口泡！

・・・・￥3�������￥�����税込�����������­�����������
���
���������������
������
ランブルスコ・グラスパロッサ・ディ・カステルヴェトロ・セッコ

    品 種：ランブルスコ・グラスパロッサ 100％    産地：イタリア・エミリア・ロマーニャ州  　

    全イタリア18,000本の中から選ばれし安旨の頂点に輝いた高級ランブルスコ。

��������������
ヴァロン・ヴァルローム

    品 種：ユニブラン 50%、アイレン 50％    産地：フランス

    フランス最大手の老 舗 スパークリング・メーカーが 特別に手掛 けたヴァンムスー。

　　柑橘の爽やかな口あたり。

・・・・￥��������￥�����税込�（ハーフボトル）

・・・・￥��������￥�����税込������������������������������
����� ������
ビコーズ・アイム・ブラン・ド・ブラン・フロム・フランス

    品 種：シャルドネ 100%    産地：フランス

　　 きめ細かい泡が白い花の香りと広がり、織り重なるハチミツやアーモンドのフレーバー。

　　 綺麗な酸がつくるフレッシュでドライな後味と、

　　 レモン、アプリコット、ジンジャー、ハーブなどの香りが楽しめます。

��


04.



Bottle
Champagne

Bottle
Champagne

��������
	�������������������
モエ エ シャンドン ブリュット アンぺリアル

品種：シャルドネ、ピノ・ノワール、ピノ・ムニエ

・・・・￥18,500 (￥20,350)

�����	���������
�����������������
ジョセフ・ペリエ　キュヴェ ロワイヤル ブリュット

品種：シャルドネ 35％、ピノ・ノワール 35％、ピノ・ムニエ 30％

イギリス王室御用達。最低3年瓶熟成。20以上の村のぶどうをブレンド。

フレッシュで爽快さがあり、丸みのある味わい。

泡立ちは繊細で、バランスの取れたメゾンの典型的なスタイルです。ドザージュは 7g/ℓ未満。

ヴァン・ド・レゼルヴは約 20% 

・・・・￥15,500 (￥17,050)

tax 
included 

������­��������
��������������������
アンリ グートルブ キュヴェ トラディション ブリュット

品種：ピノ・ノワール 70％、シャルドネ 25％、ピノ・ムニエ 5％

毎年同品質の水準を保つために、リザーブワインを15％加えています。

瓶内二次発酵後、カーヴで最低でも3 年間寝かせます。

グレープフルーツや金木犀の香りがして味わいに深みがある辛口シャンパーニュ。

・・・・￥18,700 (￥20,570)��


��������������
ドゥラモット ブリュット

品種：シャルドネ 60％、ピノ・ノワール 35％、ピノ・ムニエ 5％

NV ブリュットでもコート・デ・ブランのシャルドネが 50%も占めるのは、さすがメニルのメゾンならでは。

デリケートでエレガンス溢れ、なおかつしっかりとしたボディが究極のバランスをもたらします。まさに万能。 

・・・・￥19,900 (￥21,890)��


��
 ・・・・￥8,000 (￥8,800)
�������� ������������
����������
カベルネ・フラン ボデガ・クラロスクーロ

品種：カベルネ・フラン100％　　　産地：アルゼンチン /メンドーサ ウコ・ヴァレー

黒系果実やレッドカラントなどの果実香に、ピーマンのニュアンスが感じられます。

濃密で凝縮感のある果実味にはミネラル感と、ドライさがあります。

時間が経つにつれて、最初に感じたクセが次第に心地よくなってくる不思議な魅力のある一本です。

��
 ・・・・￥8,400 (￥9,240)��������������
����������
マルベック ボデガ・クラロスクーロ

品種：マルベック100％　　　産地：アルゼンチン/メンドーサ ウコ・ヴァレー

色調は濃い紫がったルビー色。ブラックチェリー、フローラルなアロマ、干しプラム、僅かにスパイス、

オーク樽由来の香り。味わいは力強いが、舌全体に広がるにつれ、しなやかなタンニン感、

アルゼンチンらしいピュアで繊細な果実味の印象へと変化する。豊かなフルボディを堪能できる。

��
 ・・・・￥5,000 (￥5,500)
����������������������������
������
クロワ・サン・タデール メルロ アルマ・セルシウス

品種：メルロ100％　　　産地：フランス / ラングドック

ブラックベリー、ブルーベリー、すぐりなどの果実の香り、朝の森の中で感じるようなコケの甘い香り。

柔らかい酒質で、渋みも丸く滑らかなで飲みやすいです。

��
 ・・・・￥5,000 (￥5,500)
����������������������������
������
クロワ・サン・タデール カベルネ・ソーヴィニョン アルマ・セルシウス

品種：カベルネ・ソーヴィニョン 100％　　　産地：フランス / ラングドック

カベルネの特徴的なカシスの香りや適度な渋み、ブラックベリーや完熟プラムのような

甘みのある香りも感じ取れます。

��
 ・・・・￥8,700 (￥9,570)
���������������������������
コラゾン・デル・インディオ ヴィニャ・マーティ

品種：カベルネ・ソーヴィニョン、カルメネール、シラー　　　産地：チリ / ペンカウエ・ヴァレー

ムートン、オーパス・ワン、アルマヴィーヴァを造ってきた醸造家、パスカル・マーティ氏が立ち上げたワイナリー。 

シナモンやこしょう、ハーブ、キノコのような土っぽさ。果実味が詰まったジャムのような甘さの中に

ミントのような清涼感と、滑らかで豊かなタンニン、長い余韻がこのワインにボリュームを与えています。

��
 ・・・・￥14,000 (￥15,400)
	������������������­���������������
シャトー・リヴィエール・ル・オー グラン・ヴァン・ルージュ 

品種：ムールヴェードル 55％、シラー 30％、グルナッシュ 10％、カリニャン 5％ 　　　

産地：フランス / ラングドック ラ・クラープ

濃いガーネット色、ラズベリーやブラックベリー、カシス、プラムといった完熟した果実の香りに、

スパイス、リコリスの風味、葉巻のフレーバー。余韻には爽やかなミントを思わせる余韻が香る。

どっしりとした構造の重厚なフルボディ、しかし驚異的に滑らかな、シルキーなタンニン。

フレッシュな味わいを残しつつ長い余韻が続く、エレガントなワイン。 

��

・・・・￥14,500 (￥15,950)�����������������
���������������������

��������������
ブルゴーニュ・オート・コート・ド・ボーヌ・ルージュ シルヴァン・デュボー

品種：ピノ・ノワール100%　　　産地：フランス / ブルゴーニュ

深い余韻。樽熟成のニュアンスが後から現れ、奥深い味わいです。


��������­�������������������
コート・ド・ガスコーニュ・シグネチャー

    品 種：コロンバール75%、グロマンサン20%、ユニブラン5%

     産地：フランス /ガスコーニュ地区  味わい：辛口

    驚 異の５冠金賞、存在感 のある太めの酸と、ほとばしる 柑 橘 の明るさ、

　　 時間が経つ程にボディ感を増していきます。

　　 程良い 重さを残すトロピカルフルーツの濃 厚な余韻とほろ苦さ。

・・・・￥�����

������������
	��������������
���������
ビコーズ　アイム　シャルドネ　フロム　カリフォルニア

    品 種：シャルドネ種100%

　　  産 地：アメリカ / カリフォルニア・セントラル・コースト  　味わい：辛口

    太陽をたっぷりと浴び、熟れたパイナップルのような風味。

　　芳 香な果実の 美味しさが、まろやかな酸 と一緒に広がり、ジューシーな味わい。

　　トロピカルフルーツ、黄色い花束、クロワッサン、バニラの 様な樽香。

・・・・￥�����

����������������������������
ロタンティーク・ソーヴィニョン・ブラン

    品 種：ソーヴィニヨン・ブラン 100% 

　　  産地：フランス / ラングドック地方  　味わい：辛口

　　 レモンの香り、追って現れる白桃やメロン、 わずかにミネラル感とスモーキーなアロマ。

・・・・￥��������￥�����税込���


����������������
	������������������������
メルヴィル・エステート・シャルドネ・サンタリタヒルズ

    品 種：シャルドネ 100％

     産地：アメリカ/カリフォルニア・サンタバーバラ、サンタリタヒルズ  味わい：辛口

    レモンピールや砕けた小石のミネラルで始まるアロマはジンジャーやきんかん、

　　干し草、洋ナシなどのフレーバーと相舞う。

　　微かに感じるオイリーな舌触りの中にすっとした酸が現れ、洗練したフィニッシュを飾る。

・・・・￥��������


・・・・￥���������￥������税込� �������������� �������������
	���������
フローラ・スプリングス・ファミリー・セレクト・シャルドネ

    品 種：シャルドネ 100％   　産地：アメリカ /ナパヴァレー　

   　瑞々しいミネラル味を残しつつ 濃 厚かつなめらかな口当たり。

     熟したマンゴーとライチ、梨 等 の香りに加え、微かなカラメルの 風味。

���������������

	������������������	�������  ������������
シャンパーニュ・トリボー・シュロッサー・ブリュット・オリジン

    品 種：ピノノワール40%、ピノムニエ30%、シャルドネ30%

    産 地：フランス / シャンパーニュ

    瓶内２次発酵と熟成は一般シャンパンの倍以上の３６ケ月行い、

    きめ細やかな泡が十分に溶け込んでいます。

     柑橘系と樽の香りがバランスよく感じられ、軽やかな余韻が残ります。

・・・・￥����� ��￥�����税込�
� � � � � � � � � � � ������ �

通常￥����� ��￥������税込�

��


������
�����������������
ヴーヴクリコ ポンサルダン ブリュット イエローラベル

    品 種：ピノ・ノワール、ピノ・ムニエ、シャルドネ

    産 地：フランス / シャンパーニュ

�������� ����������

����������������������������������������
ニコラ･フィアット コレクション ヴィンテージ ブラン･ド･ブラン

    品 種：シャルドネ100％

    産地：フランス / シャンパーニュ

�����������������������
テタンジェ ブリュット レゼルヴ

    品 種：シャルドネ 40％、ピノ・ノワール 35％、ピノ・ムニエ 25％

    産 地：フランス / シャンパーニュ
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