
・・・・￥4,200 (￥4,620)���������������������
ランサール・ブリュット・クラシック

品種：マカベオ 60%、マルバシーア30%、メルセゲラ 10%　　　産地：スペイン / バレンシア州

白い花やレモン、グレープフルーツの柑橘系アロマ。バランスの良い酸味とほろ苦の後味。

Bottle
Spark l i ng  Wine

Bottle
Spark l i ng  Wine

tax 
included 

�����������
��
ヴァロン・ヴァルローム

品 種：ユニブラン 50%、アイレン 50％　　　産地：フランス

フランス最大手の老舗スパークリング・メーカーが特別に手掛けたヴァンムスー。柑橘の爽やかな口あたり。

・・・・￥2,100 (￥2,310)（ ���ｍｌ）

���������������
��	���������
�����
サンテロ ピノ シャルドネ スプマンテ

品 種：ピノ・ビアンコ 50%、シャルドネ 50%　　　産地：イタリア /ピエモンテ

泡立ちはきめ細かく、スッキリとした味わいです。サクラ・アワード2024,2023,2019,2017,2016 金賞  

・・・・￥2,200 (￥2,420)（ ���ｍｌ）

・・・・￥4,000 (￥4,400)�����	�������
�������������
ノビルドゥーカ スプマンテ パ・ドゼ

品種：トレッビアーノ 100%　　　産地：イタリア / エミリア・ロマーニャ州 

ドサージュ・ゼロ。キリっと極辛口。グレープフルーツなどの柑橘果実やフローラルの香り。

綺麗な酸があり、軽やかな味わいで、余韻にはほのかにほろ苦さを感じます。 

�����������
��	�����
フラット・ロック・シャルドネ

    品 種：シャルドネ100%

     産地：アメリカ /カリフォルニア

    味わい：辛口

    瑞々しい林檎や梨、レモンのジューシーなフレーバーを宿し、

     ほのかなオーク樽のニュアンスが全体に調和をもたらしている。

     爽やかで印象的な余韻が特徴。 

・・・・￥�����

・・・・￥��������������������������
ランサール・ブリュット・クラシック

    品 種：マカベオ 60%、マルヴァジア 30%、メルセゲラ 10%

    産地：スペイン/バレンシア州  　味わい：辛口

    ムンドゥス・ヴィニ 2017 金賞！

　　　ドイツ最大級のワイン品評会で見事金賞に輝いた 1 本。

    白い花やレモン、グレープフルーツ の 柑橘系アロマ。

　　　バランスの良い 酸 味 とほろ苦の後味。

・・・・￥3��������￥�����税込 ���

��	������������������������������
コマンドール・プレステージ・ヴァン・ムスー・ブリュット

    品 種：アイレン 90%、ユニ・ブラン10%

    産地：フランス・その他

    まさに正統派ヴァン・ムスー！混じりっけの無い純粋で端麗な辛口泡！

・・・・￥3�������￥�����税込 ���
�������������������
	���������������� ��������
ランブルスコ・グラスパロッサ・ディ・カステルヴェトロ・セッコ

    品 種：ランブルスコ・グラスパロッサ 100％    産地：イタリア・エミリア・ロマーニャ州  　

    全イタリア18,000本の中から選ばれし安旨の頂点に輝いた高級ランブルスコ。

�����������
��
ヴァロン・ヴァルローム

    品 種：ユニブラン 50%、アイレン 50％    産地：フランス

    フランス最大手の老 舗 スパークリング・メーカーが 特別に手掛 けたヴァンムスー。

　　柑橘の爽やかな口あたり。

・・・・￥��������￥�����税込 �（ハーフボトル）

・・・・￥��������￥�����税込 ���������­��
�����������������
���
��������
ビコーズ・アイム・ブラン・ド・ブラン・フロム・フランス

    品 種：シャルドネ 100%    産地：フランス

　　 きめ細かい泡が白い花の香りと広がり、織り重なるハチミツやアーモンドのフレーバー。

　　 綺麗な酸がつくるフレッシュでドライな後味と、

　　 レモン、アプリコット、ジンジャー、ハーブなどの香りが楽しめます。

���



・・・・￥5,900 (￥6,490)�������������������
��������������
ボッター・プロセッコ・スプマンテ “エレットラ”

品種：グレラ 100%　　　産地：イタリア /ヴェネト地方

柑橘系、 桃 などのフルーティーさと、フレッシュな香り。オードブルからデザートまでOK。

・・・・￥5,500 (￥6,050)­���������������
���������������
イーター スパークリング　ホワイト カリフォルニア

品種：シャルドネ、ピノ・ノワール主体、ソーヴィニヨン・ブラン、ゲヴェルツトラミネール

産地：アメリカ /カリフォルニア

青りんごの爽やかさと優しいイーストの香り、メロンの様なやわらかな旨味と

華やかな泡がバランス良い。余韻には、柑橘系の皮のニュアンスが残る。

・・・・￥4,800 (￥5,280)���������������������������
カバ・マス・ペレ・セレクシオ・ブリュット

品種：マカベオ 35%、チャレッロ 35%、パレリャーダ 30%　　　産地：スペイン/カタルーニャ州  　

柑橘の上品さと若々しさ、それに白桃や洋梨などの白い果実が凝縮した心地良い香り。

イースト由来の香ばしい香りも微かに感じます。

tax 
included 

・・・・￥6,100 (￥6,710)����������������
����	�����	���������
ルイ・ヴァロン・クレマン・ド・ボルドー・ブリュット

品種：セミヨン 80％、メルロー 17％、ミュスカデル 3％　　　産地：フランス / ボルドー地方

最低 12 ヶ月の瓶内熟成。高級クレマン・ド・ボルドー。すべて手摘み、ガス圧はシャンパン並みの 5 気圧。

華やかで愛らしい、白い花束や果樹園のようなアロマ、柑橘系の芳しい香り、

厚みと深みのある味わい、程よい酸味とほろ苦さ、ミネラル、火打ち石など複雑な印象。

・・・・￥6,100 (￥6,710)�������������
����	�������������
ポル・アッカー・クレマン・ド・ロワール

品種：シュナンブラン、シャルドネ、カベルネフラン　　　産地：フランス / ロワール地方

ソーミュールで 100 年以上の老舗が造り出す24ヶ月熟成のクレマン ド ロワール。

シトラスやレモン、リンゴ、マルメロ、アカシア、ハチミツ等の優雅なアロマと高級感ある味わい。

������	����������������������
コート・ド・ガスコーニュ・シグネチャー

    品 種：コロンバール75%、グロマンサン20%、ユニブラン5%

     産地：フランス /ガスコーニュ地区  味わい：辛口

    驚 異の５冠金賞、存在感 のある太めの酸と、ほとばしる 柑 橘 の明るさ、

　　 時間が経つ程にボディ感を増していきます。

　　 程良い重さを残すトロピカルフルーツの濃 厚な余韻とほろ苦さ。

・・・・￥�����

��������­� 
��
��	���������
�����������
ビコーズ　アイム　シャルドネ　フロム　カリフォルニア

    品 種：シャルドネ種100%

　　  産 地：アメリカ / カリフォルニア・セントラル・コースト  　味わい：辛口

    太陽をたっぷりと浴び、熟れたパイナップルのような風味。

　　芳 香な果実の 美味しさが、まろやかな酸 と一緒に広がり、ジューシーな味わい。

　　トロピカルフルーツ、黄色い花束、クロワッサン、バニラの 様な樽香。

・・・・￥�����

����������������������������
ロタンティーク・ソーヴィニョン・ブラン

    品 種：ソーヴィニヨン・ブラン 100% 

　　  産地：フランス / ラングドック地方  　味わい：辛口

　　 レモンの香り、追って現れる白桃やメロン、 わずかにミネラル感とスモーキーなアロマ。

・・・・￥��������￥�����税込 ����

�����������������
��	���������������������
メルヴィル・エステート・シャルドネ・サンタリタヒルズ

    品 種：シャルドネ 100％

     産地：アメリカ/カリフォルニア・サンタバーバラ、サンタリタヒルズ  味わい：辛口

    レモンピールや砕けた小石のミネラルで始まるアロマはジンジャーやきんかん、

　　干し草、洋ナシなどのフレーバーと相舞う。

　　微かに感じるオイリーな舌触りの中にすっとした酸が現れ、洗練したフィニッシュを飾る。

・・・・￥���������

・・・・￥���������￥������税込 ������������������
������������
��	������
フローラ・スプリングス・ファミリー・セレクト・シャルドネ

    品 種：シャルドネ 100％   　産地：アメリカ /ナパヴァレー　

   　瑞々しいミネラル味を残しつつ 濃 厚かつなめらかな口当たり。

     熟したマンゴーとライチ、梨 等 の香りに加え、微かなカラメルの 風味。

���������������
�
�
����������������
�������  ����� ������
シャンパーニュ・トリボー・シュロッサー・ブリュット・オリジン

    品 種：ピノノワール40%、ピノムニエ30%、シャルドネ30%

    産 地：フランス / シャンパーニュ

    瓶内２次発酵と熟成は一般シャンパンの倍以上の３６ケ月行い、

    きめ細やかな泡が十分に溶け込んでいます。

     柑橘系と樽の香りがバランスよく感じられ、軽やかな余韻が残ります。

・・・・￥����� ��￥�����税込 �
� � � � � � � � � � � ������ �

通常￥����� ��￥������税込 �

���



・・・・￥6,500 (￥7,150)���������������������������������
カンティーナ レジェ プロセッコ エクストラ ドライ

品種：プロセッコ100％　　　産地：イタリア /ヴェネト地方

フレッシュ＆フルーティで、ほのかにりんごや柑橘系のアロマを感じる。

エレガントさを備え、バランスの取れた 非常に爽やかな発泡酒。

tax 
included 

・・・・￥6,200 (￥6,820)��������
�����������������
����������������
ラ・ジャラ ゼロ・アッソルート スプマンテ・エクストラ・ブリュット

品種：グレーラ 70%、シャルドネ 30%　　　産地：イタリア /ヴェネト

残糖分が 1.2g/L とプロセッコを名乗るための下限値 7g/L を下回っているためスプマンテとしてリリース。

プロセッコの生産は通常 35-40 日に対し、約 7ヶ月かけて生産する「ロング シャルマ」方式を採用。

ドライな味わいながら長い熟成に由来する複雑味のあるアロマを持つ。

細なイーストのほのかな香ばしさのある香りと、白い花や柑橘系果実の香り。ビオロジック。

・・・・￥8,100  (￥8,910)��������
�����������������������
グリュエ ドメーヌ・サン・ヴァンサン ロゼ

品種：シャルドネ50%、ピノ・ノワール50% 　　　産地：アメリカ / ニューメキシコ

サンタ・フェで有名なニューメキシコ州の畑を中心にカリフォルニア州やワシントン州などの

良質なブドウをブレンドした人気のアメリカン・スパークリング。

・・・・￥8,100  (￥8,910)��������
�����������������������
グリュエ ドメーヌ・サン・ヴァンサン ブリュット

品種：シャルドネ80%、ピノ・ノワール20% 　　　産地：アメリカ / ニューメキシコ

ニューメキシコ州の1200mの冷涼な高地で手がける高品質スパークリングワイン"GRUET "の

セカンドラベル。爽やかな風味が食欲をそそり、気軽に楽しめるスタイルです。瓶内二次醗酵。

・・・・￥7,700 (￥8,470)�
������	����������
���
����	�����������������
シャトー・ド・ロレ・クレマン・ド・ロワール・ブリュット・ゼロ

品種：シュナン・ブラン100%    産地：フランス / ロワール

ノン・ドザージュ。瑞々しさとフレッシュ感全開。レモン、ライム等の柑橘系と、青りんごのような爽やかさ。

焼いたトースト、アーモンド、アカシアの蜜、乳製品系のヨーグルトのニュアンス。

口に含むとドライで、綺麗な伸びやかな酸と心地よい旨味を伴った苦味が特徴です。

・・・・￥��������￥�,��� 税込 ����������	�������������
カナルス・ナダル・カバ・ブリュット

    品 種：マカベオ 50%、チャレッロ 38%、パレリャーダ 12%    産地：スペイン / カタルーニャ州

　　16ヶ月瓶内熟成。柑 橘、リンゴ、洋梨、白桃、白い花などの華やかで優しいアロマ。

　　フレッシュな果実味、上質で繊細な酸、ドライな飲み口ながら柔らかくエレガント。

���

���������������������	��
ヴーヴクリコ ポンサルダン ブリュット イエローラベル

    品 種：ピノ・ノワール、ピノ・ムニエ、シャルドネ

    産 地：フランス / シャンパーニュ

・・・・￥���������￥������税込 �

�������������������
�������������������������	���������������
ニコラ･フィアット コレクション ヴィンテージ ブラン･ド･ブラン

    品 種：シャルドネ100％

    産地：フランス / シャンパーニュ

・・・・￥���������￥������税込 �

�����������������������
テタンジェ ブリュット レゼルヴ

    品 種：シャルドネ 40％、ピノ・ノワール 35％、ピノ・ムニエ 25％

    産 地：フランス / シャンパーニュ

・・・・￥���������￥������税込 �

・・・・￥���������￥�����税込 �������������������������������	��������
ヴァン・ムスー ロゼ ヴーヴ オーバン・ドゥ・フランス

　　品 種：テンプラニーリョ 100%　　  産地：フランス

　　鮮やかなロゼ色。フルーティーな香りと赤果実のアロマを示し、溢れる泡はきめ細い。

���

����������������������������
ボランジェ　スペシャル・キュヴェ　ブリュット

    品 種：ピノ・ノワール60％、シャルドネ25％、ピノ・ムニエ15％    産地：フランス / シャンパーニュ

・・・・￥���������￥������税込 �

・・・・￥��������￥�����税込 ��
������	�������������
����	�������������
シャトー・ド・ロレ・クレマン・ド・ロワール・ブリュット

    品 種：シュナン・ブラン 100%

    産地：フランス /AOC クレマン・ド・ロワール

　　 ポメリー、ボランジェでもワイン造りに携わった醸造家による、シャンパンに匹 敵 する

　　フランス産スパークリングワイン！米紙“ワシントンポスト”も絶賛・一押しする1 本。



・・・・￥11,000  (￥12,100)��������������������������������������
ウルトラバイオレット・スパークリング ロゼ・カリフォルニア

品種：ピノノワール100％　　　産地：アメリカ /カリフォルニア

白い花、バラの花びら、イチゴ、ラズベリー、そしてグレープフルーツの皮の香りに

ミネラル感が溢れ、きめの細かい泡があります。造りは極めてナチュラルです。

収穫されたブドウ以外の無駄な添加物や酵素は一切入れず、亜硫酸塩は最低限に抑えています。

tax 
included 

・・・・￥8,800  (￥9,680)��
���������������
��������
���
����	�����������
ドメーヌ・グラシュー・シュヴァリエ クレマン・ド・ブルゴーニュ

品種：ピノ・ノワール40%、シャルドネ 35%、アリゴテ25%　　　産地：フランス / ブルゴーニュ 

シャブリ地方の秀でた土壌より生み出され、綺麗な酸が心地よく、きめ細かな泡が特徴。

手摘み収穫後、最初に圧搾された品質の高いキュヴェを使用。瓶熟 24～35ヶ月間。

���

・・・・￥11,000  (￥12,100)���������������������
���	������������
スリー　スパークリングワイン　メンドシーノカウンティ

品種：シャルドネ78%、ピノ・ノワール22%　　　産地：アメリカ /カリフォルニア メンドシーノ・カウンティ

1～2 年に一度だけメンドシーノの冷涼エリアにある複数の優良な契約栽培農家のブドウを使い

伝統的な瓶内二次発酵により作られる素晴らしいスパークリング。元は自家消費とイベント用だったが、

インポーターチームがこのワインでもてなされ、その素晴らしい味わいに感激し、交渉の末、少量輸入が決定。

���

・・・・￥9,200 (￥10,120)�����������������������������
ロータリ エクストラ・ブリュット アルペ・レジス

品種：シャルドネ 100%　　　産地：イタリア / トレンティーノ・アルト・アディジェ

白桃やアプリコットなどのフルーツの香り。

香ばしいナッツのようなニュアンスと、キレのあるミネラル感。

シャルドネの魅力を最大限に表現しているエクストラ・ブリュット。

瓶内二次醗酵、ステンレスタンク、オーク樽 6 カ月、瓶 48 カ月熟成 

���

・・・・￥9,200  (￥10,120)������������
����	��������������������
ラングロワ クレマン・ド・ロワール ブリュット レゼルヴ

品種：シュナン・ブラン 67%、シャルドネ 23%、カベルネ・フラン 10% 　　　産地：フランス / ロワール

毎年、ブリュット・レゼルヴはフレッシュ感、エレガンス、複雑味というラングロワの特徴の本質を

不変かつ正確に表現しています。シュールリーで24か月熟成 。10%リザーヴワインを使用。

淡いゴールド色と繊細で細やかな泡。白い花の心地よい香り。 フレッシュで繊細な味わい。

���

�
������������������
�������������
ファブリスト　ワインカンパニー　アルバリーニョ

    品 種：アルバリーニョ 100%　　  産地：アメリカ /カリフォルニア・セントラルコースト

    グレープフルーや、レモンやライムの酸味と、ピーチのフレーバーが弾ける。

　　 丸みを帯びたハニーサックルが現れ、微かな泡を軽やかに引き立てる。

・・・・￥���������￥�����税込 �

・・・・￥���������￥�����税込 �����������

�������
���
クライン ファームハウス ホワイト

　　品 種：ピノ・グリ、シャルドネ、マスカット・カネリ、パロミノ、マルサンヌ、

　　　　　　ヴィオニエ、ゲヴュルツトラミネール

   　産地：アメリカ /カリフォルニア

　　不思議なブレンドが生み出す、他のどこにもない個性豊かな味わい。

��
��������	����������������������������	�����������
ドメーヌ・コルディエ・マコン・クロ・ド・ラ・メゾン

    品 種：シャルドネ 100%    産地：フランス/ブルゴーニュ・マコン

    濃 厚 でリッチ、だけどエレガントな味わい。 

　　 本格感あるブルゴ ーニュ白ワインをお手頃価格で楽しめます。

・・・・￥���������￥�����税込 �

������������������	��������
��	�����
アントニャック・クロズリー・デ・リ・シャルドネ

　　品 種：シャルドネ 100%　　  産地：フランス / ラングドック地方

　　「百合の花咲く小さな庭」を意味し、フランスの田舎町の可愛らしい風 景をイメージ。

    フレッシュでフルーティーな万能シャルドネワイン

・・・・￥��������￥�����税込 �

・・・・￥���������￥�����税込 �����������	�������
��	����������������
サイクルズ・グラディエーター シャルドネ カリフォルニア

　　品 種：シャルドネ 100%　　  

　　産地：アメリカ /カリフォルニア

　　青りんごやトロピカルフルーツの香りが、トーストやブリオッシュの香りを強調。

　　 パイナップルやマンゴのような、完熟したまろやかな味わい。

���

・・・・￥���������￥�����税込 ���
������������
������������
����������������
ドメーヌ・メールラン マコン・ラ・ロシュ・ヴィヌーズ・ブラン 

　　品 種：品 種：シャルドネ 100%　　  産地：フランス / ブルゴーニュ

���

・・・・￥���������￥�����税込 ������������
��	�����������������
ナパ・グレン シャルドネ ナパヴァレー

　　品 種：シャルドネ 100%   　産地：アメリカ /ナパ・ヴァレー

　　黄金に輝く色合い、りんご、梨、メロンなどのフレッシュな果実の香りと共に、

　　マンゴー、パイナップルの様なトロピカルフルーツ系、樽から来る香ばしいトーストのアロマも印象的。

　　とろりとした濃さを感じる口当たりとダレ無い穏やかな酸がバランスしている。

・・・・￥���������￥7����税込 ����
�� ���������
����
トラミン・ゲヴュルツトラミネール

　　品 種：ゲヴュルツトラミネール 100%　　  産地：イタリア /アルト・アディジェ

　　ピュアでイキイキとした酸と堅固なミネラルに彩られた味わいはドライ。

    バラやライチ、桃の香りで甘やか＆まろやか。余韻には白いスパイスが感じられる。

・・・・￥3�������￥�����税込 ����������������
�	�����	������������
��	�����
エトワール・ブリュット・メトード・トラディショナル・シャルドネ

    品 種：シャルドネ100%

    産地：フランス

     白い花やグレープフル ーツなどの 柑橘類に、リンゴやハチミツ、 ナッツとミネラルを感じさせる香り。

     酸にも丸みがあり、キレよりもコクのある柔らかい旨み。



Bottle
Champagne

Bottle
Champagne

���������
��	��������­
������
モエ エ シャンドン ブリュット アンぺリアル

品種：シャルドネ、ピノ・ノワール、ピノ・ムニエ

・・・・￥18,500 (￥20,350)

�����
���������������������������
ジョセフ・ペリエ　キュヴェ ロワイヤル ブリュット

品種：シャルドネ 35％、ピノ・ノワール 35％、ピノ・ムニエ 30％

イギリス王室御用達。最低3年瓶熟成。20以上の村のぶどうをブレンド。

フレッシュで爽快さがあり、丸みのある味わい。

泡立ちは繊細で、バランスの取れたメゾンの典型的なスタイルです。ドザージュは 7g/ℓ未満。

ヴァン・ド・レゼルヴは約 20% 

・・・・￥15,500 (￥17,050)

tax 
included 

������������������������	�����������
アンリ グートルブ キュヴェ トラディション ブリュット

品種：ピノ・ノワール 70％、シャルドネ 25％、ピノ・ムニエ 5％

毎年同品質の水準を保つために、リザーブワインを15％加えています。

瓶内二次発酵後、カーヴで最低でも3 年間寝かせます。

グレープフルーツや金木犀の香りがして味わいに深みがある辛口シャンパーニュ。

・・・・￥18,700 (￥20,570)���

����
���������
ドゥラモット ブリュット

品種：シャルドネ 60％、ピノ・ノワール 35％、ピノ・ムニエ 5％

NV ブリュットでもコート・デ・ブランのシャルドネが 50%も占めるのは、さすがメニルのメゾンならでは。

デリケートでエレガンス溢れ、なおかつしっかりとしたボディが究極のバランスをもたらします。まさに万能。 

・・・・￥19,900 (￥21,890)���

�������
������������	���
ギイ・ヴァッハ リースリング　アンドロー 

    品 種：リースリング 100%　　  産地：フランス/アルザス

    良く熟したオレンジ色の柑橘類の香り。果実の熟度と酸のバランスが良く、

　　 涼しい気候と痩せた土地で育つリースリングの凛とした美しさがよく表現されている。

・・・・￥���������￥�����税込 ����

・・・・￥����������￥������税込 �����������
����
��	������
���� �����
�����������������������������
オー・ボン・クリマ シャルドネ ニュイ ブランシュ ユイイツ サンタ マリア ヴァレー

　　品 種：シャルドネ 100％

   　産地：アメリカ /カリフォルニア・サンタバーバラ、サンタマリアヴァレー

　　ラベンダー、キャラメルの香ばしい香りがレモンやライムの明るいフレバーと混じり合う。

　　 凝縮感、美しい酸、スパイシーで、クリーミーなフィニッシュへと続く。

���

・・・・￥����������￥������税込 ������������������������������
��	�����
クロ・デュ・ヴァル ”エステート” シャルドネ カーネロス

　　品 種：シャルドネ 100%　　  産地：アメリカ /ナパ・ヴァレー

　　カリフォルニア・ワインが世界のトップレベルと認めさせたワイナリー。

　　カーネロスにある著名な自社畑のぶどうから造られます。バランスのとれたスタイルで、

　　 果実味が楽しめる味わい。爽やかで心地よい酸が長い余韻として続きます。

���

・・・・￥����������￥�����税込 ��� ��		���������������
アプッダーラ エトナ ビアンコ

　　品 種：カリカンテ 100% 　

   　産地：イタリア / シチリア DOC エトナ

　　標高約約 900 メートルの樹齢 45 年の樹からとれた葡萄を使用。

　　発酵時から 3.5t の大樽に入れボトリング前 8 カ月熟成。リリース前10～12か月ボトルで寝かせる。

　　適度な酸、エレガントさを持ち、少しリースリングを思わせます。

　　アプッダーラは、ひな鳥や雌鳥の意味で、シチリアの人々は夏にエトナ山頂の後ろに見える

　　プレイアデス（すばる星群）をこう呼びます。

　　エチケットの光る星群はこのプレイアデスを表しています。

���

���������	���������������������������������
フランソワ・ダレン　リュリー　レ・サン・ジャック

    品 種：シャルドネ 100%　

    産地：フランス /ブルゴーニュ    味わい：上品で柔らかなコク辛口

    熟した白系果実に白い花や奥にはハチミツ、わずかな樽のニュアンス。

    ミネラルたっぷりでエレガンス溢れる味わい。ダレンの 真骨頂である「旨み」を感じられる1本。

・・・・￥��������￥10,560込 �

・・・・￥��������￥�����税込 ������������������
ヴィーニャ・セシリア・ブリュット

　　品 種：マカベオ 60%、マルバシーア 30%、メルセゲラ 10%

　　  産地：スペイン / バレンシア州

　　スペイン地中海沿岸の固有三品種のみを使用した爽快ドライな一本。

���

・・・・￥5,100 (￥5,610)��������������������������
��	�����
エトワール・ブリュット・ヴァン・ムスー・シャルドネ

品種：シャルドネ100%　　　産地：フランス

フルーティーな果実味に、ナッツ、オレンジピール、キノコなどのニュアンスと、しっかり目の酸味。


